SVATOMARTINSKE HODY

Polévka:

Dezert :

Studeny predkrm:
100g Jemna husi pa§tika s ¢ervenou cibulkou, podmaslovy chléb 129,- K¢
Teply predkrm:
120g Restovana husi jatra s brusinkami sypana hoblinkami mandli, ~ 159,- K&
poddvana s opecenou bagetou
Silny husi vyvar s nudlemi, masem a zeleninou 65,- K¢
Hlavni jidla:
500g 1/4 Svatomartinska husa, 529,- K¢
nakladané bilé zeli se slaninou, c¢ervené zeli na viné,
variace domacich knedlik{
400g  Pecené kachni stehno po starocesku, 429,-K¢
nakladané bilé zeli se slaninou, ¢ervené zeli na ving,
variace domacich knedlik{
Smetanovy dort s malinami a slehackou 125,-K¢&
Nabidka svatomartinskych vin z vinnych sklepd Chateau Valtice :
34,- K&

Bilavina: 1 dcl Muller Thurgau 34,- K¢ RiZovavina: 1 dcl Svatovarinecké Rosé

Cervend vina: 1 dcl Modry Portugal 34,- K¢&



NABIDKA DNE:

Polévky:

Zamecka gulasova polévka podavana v rendliku

Hlavni jidlo:

1. 200g Veprova panenka na grilu,
grilovana zelenina s grenailemi

2. 200g Kufreci prsicka na grilu, bylinkovy dresink

bramborové vinkové hranolky

3. 150g Smaieny kufeci fizek v trojobalu,
bramborové vinkové hranolky

4. 200g Flank steak z irského byka s pepfovou omackou,
Restované bramborové grenaile s petrzelkou

5. 350g Italsky zeleninovy salat s mozzarellou, parmezanem
a opecenou bagetou

88,-K¢

295,-K¢

276,-K¢

250,- K¢

339,-K¢

215,- K¢




